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Sala Veranda - Birreria Pedavena mondo dei cavalli
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Ol O DURATA: &0 minuti circa
COSTO: £ 8,00 a persona
ETA: dai & al 12 anni.

valorizzazione delle risorse naturali e scenari futuri per le aree montane, uva. Tosatura pecora.

ORARI: 14:30 - 18:30

/— COSTO: € 26,00 a persona

« VISITE GUIDATE allo stabilimento della birreria
Laboratorio LA VITA IN UN MANEGGIO per conoscers il mondo dei cavalli _ -
Laboratorio DEL LATTE: piccola produzione di latte e derivati
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« TRA STALE E MAGNAR: un gira tra i mestieri, luoghi e i gusti de na olta

Morlaceo, Mezzane, Ricotte,
Miele @ mostarda di mela

« LA CENA DEI CAMPANACCI con i sapori dell'alpeggio e it
VT VITTORKTA Thsmn Vino: Asolo Prosecco Superiore DOCG
In colfsbgrazions con - Extra Bry = Tentia Amadic
Arjanda agricals e caseificio Matteo Vettorata Fantine
i/ Risotto ai frutti di bosco

con funghi e ragi di cervo
Vino: Recanting Asole-Montello DOC
2022 - fenuts Amadio

Laboratorio LA VITA IN UN MANEGGIO per conoscere il mondo dei cavalli
Laboratorio DEL LATTE: piccala produzione di [atte e derivati

* VISITE GUIDATE allo stabilimento della birreria

* Area con giochi di una volta, parco avventura, pony per bambini e
dimostrazioni sulle piante officinali, miele e tosatura delle pecore

* Apertura CHIOSCHI

* MERCATINI con prodotti tipici ed artigianali

Polpettine di pastin & salsa di
férmaggio fuso con chips di
Verdure

Wino: Teroldego - Poders Auwrin

Panna cotta con yogurt e frutti
di bosco
Vine: Saroel IGT - Cantina De Bacco

COSTO € 35,00

a persona - Caffe
acqua & vino inclusi
ORE: 20:00

* MAURO CORONA presenta il suo nuovo libro “FELICE” =




